FAMILIENKOST,DE

Ein Rezept von Familienkost ®
Jenny Bohme - familienkost.de

Erdbeerkuchen vom Blech

Zutaten fur 1 Blech:
Fur den Rihrteig

e 300 g Butter (weich)

e 200 g Zucker

e 1 Packchen Vanillezucker

e 1 Prise Salz

e 1% Vanilleschote (das Mark davon)
e 5 Eier

e 250 g Weizenmehl

e Y Packchen Backpulver

Fiur die Puddingschicht

800 ml Milch

100 g Speisestarke

1 Vanilleschote (das Mark davon)
80 g Zucker

2 Eier (das Eigelb davon)

Fur den Belag
e 1 kg Erdbeeren
e 2 Packchen Tortenguss
¢ 500 ml Erdbeersaft
Arbeitszeit:

Kochzeit/Backzeit:

Gesamtzeit aktiv:

ca. 15 Minuten

ca. 20 Minuten

ca. 35 Minuten

Schneller Erdbeerkuchen vom Blech - so gehts:

Bereite den Boden vor

1. Heize den Backofen auf 180°C Ober- und Unterhitze vor.
2. Schlage die Butter mit dem Zucker, Vanillezucker cremig.
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3. Fuge das Salz und das Mark der Vanilleschote hinzu. Riihre nach und nach die Eier
dazu. Siebe das Mehl und das Backpulver dazu und hebe es unter die Eimasse.

4. Lege das Backblech mit Backpapier aus oder fette es mit Butter ein. Verteile den Teig
gleichmafig auf dem Backblech und backe ihn fur 20 Minuten im Backofen. Lasse den
Kuchen nach dem Backen etwas auskuhlen.

Koche nun den Vanillepudding:
1. Nimm einen gro3en Schluck von der Milch ab und rihre sie mit der Speisestérke und
dem Zucker glatt. Ruhre die Eigelbe unter.
2. Bringe die restliche Milch mit dem ausgekratzten Mark der Vanilleschote zum Kochen.
3. Rihre die Starkemischung in die heil3e Milch und lasse sie nochmal kurz aufkochen.

Belege jetzt den Erdbeerkuchen

1. Streiche den warmen Pudding auf dem Kuchen.

2. Wasche die Erdbeeren, entferne das grin, halbiere sie und verteile die gleichmalig auf
der Puddingschicht.

3. Koche den Tortenguss nach Packungsanleitung und verwende als Flissigkeit den
Erdbeersaft. Bedecke die Erdbeerschicht mit dem noch warmen Tortenguss.

4. Lasse den Erdbeerkuchen gut abkthlen und serviere ihn mit frischer Schlagsahne.

EgaE
¥

Besuch uns gern wieder auf familienkost.de und stbber in unserem Shop. Bl
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