Ein Rezept von Familienkost ®

FAM I LI E N KOST,, D E Jenny Bohme - familienkost.de

Hot Dog Strudel XXL

Zutaten fur 4 Portionen:

¢ 1 Rolle Blatterteig

e 6 Wiener Wirstchen

e 100 g Cheddar (4 Scheiben)
e 2 EL Senf (suf3)

e 2 EL Ketchup

e 4 Gewdirzgurken

e 1Ei

e 2 EL Sesam

e 4 EL Rostzwiebeln

Arbeitszeit: ca. 10 Minuten
Kochzeit/Backzeit: ca. 20 Minuten
Gesamtzeit aktiv: ca. 30 Minuten

So machst du den XXL-Hot Dog Strudel selber

1. Heize den Backofen auf 220°C Ober- und Unterhitze vor.

2. Rolle den Blatterteig aus und schneide links und rechts auf der langen Seite Streifen in
den Teig.

3. Bestreiche den Blatterteig mit dem si3en Senf und verteile die Wirstchen darauf.

4. Auf die Wurstchen legst du dann den Kase und die in Scheiben geschnittenen
Gewdrzgurken.

5. Auf den Gewdurzgurken verteilst du den Ketchup.

6. Lege nun die Teigstreifen abwechselnd von links nach rechts auf die Fllung.

7. Verquirle das Ei in einer Schissel bestreiche den Strudel damit und bestreue ihn mit
Sesam.

8. Backe deinen Strudel nun im Backofen fir 20 Minuten im unteren Drittel deines
Backofens bis er goldgelb ist.

9. Serviere deinen XXL-Hot Dog Strudel mit Réstzwiebeln.

EgaE
¥

Besuch uns gern wieder auf familienkost.de und stbber in unserem Shop. Bl
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