FAMILIENKOST,DE

Ein Rezept von Familienkost ®
Jenny Bohme - familienkost.de

Kasekuchen vom Blech

Zutaten fur 1 Blech:

Fur den Mirbeteig

350 g Weizenmehl

100 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker
2 Eier

150 g Butter (kalt)

1 TL Backpulver

Fur die Quarkmasse

1 kg Magerquark

200 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

100 g Butter (geschmolzen)

2 Eier

1 Packchen Vanillepuddingpulver
200 ml Milch

200 ml Sahne

Arbeitszeit:

Kochzeit/Backzeit:

Gesamtzeit aktiv:

ca. 15 Minuten

ca. 30 Minuten

ca. 45 Minuten

Kéasekuchen vom Blech backen - so gehts:

1. Schneide die kalte Butter in kleine Stiickchen und verknete alle Zutaten fir den

Murbeteig in einer Schissel. Stelle die Schissel mit dem Teig fur ca. ¥2 Stunde in den

Kuhlschrank.

2. Heize den Backofen auf 180°C Ober/Unterhitze vor.
3. Bereite in der Zwischenzeit die Quarkschicht zu. Daftr rihrst du den Zucker, den

Vanillezucker mit der geschmolzenen Butter schaumig. Fiige nach und nach die Eier
hinzu. Rihre dann das Vanillepuddingpulver und anschlieend den Quark unter. Zum
Schluss kommen die Sahne und die Milch hinzu.

4. Nimm den Murbeteig aus dem Kuhlschrank. Knete ihn kurz durch und verteile ihn
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gleichmafig auf ein gefettetes oder mit Backpapier belegtes Blech.
5. Gib die Quarkcreme darauf und backe den Kuchen fir ca. 50 Minuten im Backofen.
6. Lasse den Kuchen anschliel3end fur 20 Minuten im Ofen ruhen.

EgaE
¥

Besuch uns gern wieder auf familienkost.de und stbber in unserem Shop. Bl
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