
Ein Rezept von Familienkost ®
Jenny Böhme - familienkost.de

Lachsschnittchen

Zutaten für 5 Portionen:

 1 Baguette
 200 g Räucherlachs
 200 g Frischkäse

Zum Garnieren

 Dill (oder Schnittlauch)
 Ei
 Zwiebel
 Gurke
 Radieschen

Arbeitszeit: ca. 20 Minuten

Zubereitung:

1. Schneide das Baguette in Scheiben.
2. Bestreiche die Baguettescheiben mit Frischkäse oder Butter.
3. Belege die Canapes mit Räucherlachs.
4. Verziere sie anschließend nach Herzenslust mit Ei und Zwiebeln oder Dill, Radieschen

und Gurke.

Besuch uns gern wieder auf familienkost.de und stöber in unserem Shop. 
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