Ein Rezept von Familienkost ®

FAM I LI E N KOST,, D E Jenny Bohme - familienkost.de

Kleine Mettschweine zu Silvester

Zutaten fur 20 Stiuck:

e runde Cracker

e 200 g Mett (gewdrztes Schweinehack =
Hackepeter)

e 1 Zwiebel

o Pfeffer (ganze Korner als Augen)

Arbeitszeit: ca. 30 Minuten

Mettschweine selber machen:

1. Forme aus dem Schweinemett runde Kugeln in der Grél3e deiner Cracker. Rolle fiir jede
grol3e Kugel eine weitere kleine Kugel. Schale die Zwiebel und schneide sie in kleine
Stifte.

2. Dricke zuerst die grof3e Kugel auf den Cracker.

3. Gib nun die kleine Kugel als Schnauze auf die grof3e Kugel. Dricke mit einem
Holzstabchen die Nasenldcher ein.

4. Befestige Zwiebelstifte als Schweineohren und Schwéanzchen. Versehe das
Mettschwein noch mit Pfefferkérner als Augen.

5. Stelle die Mettschweine bis zum Verzehr kalt.

Besuch uns gern wieder auf familienkost.de und stéber in unserem Shop. ElFSa
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