Ein Rezept von Familienkost ®

FAM I LI E N KOST,, D E Jenny Bohme - familienkost.de

Spekulatiuskuchen ohne Backen

Zutaten fur eine runde 26 cm
Springform:

¢ 400 g Doppelranmfrischkase

e 2 Becher Schlagsahne

e 300 g Spekulatius

e 1 Packchen Spekulatiusgewiirz
e 100 g Zucker

e 125 g Butter

2 Packchen Sahnesteif

2 Packchen Vanillezucker

Arbeitszeit: ca. 25 Minuten

Ruhezeit: 2 Stunden im Kihlschrank

1. Mixe die Spekulatius mit Hilfe eines Mixers klein. Schmelze die Butter in einem Topf und
gibt sie zu den Spekulatius. Verriihre die Keksmasse und verteile den Teig gleichmalig
in einer 26 cm runden Backform.

2. Fur die Fullung schlagst du die Schlagsahne mit dem Sahnesteif und dem Vanillezucker
steif. Verrihre in einer Schissel vorsichtig mit dem Schneebesen den Frischkase mit
dem Zucker und den Gewtrzen. Hebe die Schlagsahne vorsichtig unter die
Frischkdsemasse.

3. Die Frischkdsemasse sollte eine feste, cremige Konsistenz haben. Erscheint sie dir zu
flissig, so kannst du ein Packchen Gelantine unterriihren.

4. Verteile die Creme auf dem Keksboden und stelle den Spekulatiuskuchen fir 2 Stunden
in den Kihlschrank.
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Besuch uns gern wieder auf familienkost.de und stéber in unserem Shop. [l
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