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WeilRe-Bohnen-Eintopf wie bei Oma

Zutaten fur 5 Portionen:

1 Dose weil3e Bohnen (800 g)
400 g Kartoffeln

100 g Schinkenwiirfel

5 Wiener Wiirstchen
Suppengrin (1 Bund - besteht aus 1
Mohre, etwas Sellerie, Lauch und
Petersilie)

e 1 Zwiebel

e 1 EL Butter

e 1 Liter Wasser

e 1 TL Majoran

e 1 Lorbeerblatt

e Salz

o Pfeffer
Arbeitszeit: ca. 15 Minuten
Kochzeit/Backzeit: ca. 40 Minuten
Gesamtzeit aktiv: ca. 55 Minuten

Zubereitung:

1. Schale das Gemise und schneide es in Wurfel. Schneide die Wiener Wirstchen in
Scheiben.

2. Erhitze die Butter in einem grof3en Topf und brate die Zwiebel- und Schinkenwdrfel
braun an. Gib dann die Kartoffelwirfel dazu und dinste sie fur 5 Minuten mit.

3. Fuge dann die kleingeschnittene Mdhre, die Selleriewtrfel, den Lauch und die weil3en
Bohnen hinzu. Giel3e das Wasser an.

4. Wirze den Weil3e-Bohnen-Eintopf mit Salz, Pfeffer und Majoran. Gib ein Lorbeerblatt
dazu. Koche die Suppe 20 Minuten.
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https://www.familienkost.de/artikel_wiener-wuerstchen.html
https://www.familienkost.de/artikel_lorbeer.html
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5. Ruhre dann die Wiener unter und lass die Suppe erneut fir 10 Minuten koécheln.

6. Serviere den Weil3e Bohneneintopf mit der gehackten Petersilie von deinem
Suppengrun.

EgaE
¥

Besuch uns gern wieder auf familienkost.de und stbber in unserem Shop. Bl

2/2


https://www.familienkost.de
https://www.familienkost.de/shop/
http://www.tcpdf.org

